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Na putu Kroz
Brodskp-posavsky Zupanifu
madete ofysitd Savonim
i pravom smisfu te rijedi!
Od Nove Gradiske
pa sve do samoyg istoka Zupanije,
imate prifiky uffvati
u nekplikp ugostiteliskif objekata
kofi su dio projefita
"Okust granicarshpg Posavlja”!
Nitd jedan posfet Slavonifi
nije Kompletan bez dobre Raplfice
pa vam predstavijamo
i neke domace proizvodade
raznili vodnifi ving, proa i gin-al

Za slavonskim stolom
sigurmo necete ostati gladd,
MoZete birati izmedu domade sarme,
fobanca, nadalefp poznatog fifa
ili pak_Sarana na raffjamal
Usivat éete u slavonskpm deficifama
ma pommno slofenim platama,
adlicno spremifenof drvljadi
iz slavonskih Suna
t krepkim, wnikatnim fuliamal
Zasladit ée vas domace tacke
i neodolfrva Strudla od jabula ,

a ofrigepit ' ée vas vrftunska vina
i domade proo...

Pitate se, Fto fini slavonsfy Fufiingu
takp posebrom?
Tajna je u Sfavoncima.

Ta tajna se prenosi 5 Koljena na Koljeno Fanee
= recepte a ti recepti su puni fjubavt. .. S

Ljubari prema slavonskof ravnict,
njenim plodovima ¥ posebrof tradici,

Posebna da posebnija e moZe biti. ..

dr .sc. Danijel Marusié dv, med vet,
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'os.l'awusii' Bizer
Sarma je jedno od omiljenih jela
u Slavoniji! Pravu domadu sarmu
modete kusati u restoranu
“Slavonski Biser” u
Movoj Graditki! Osim sarme,
u sklopu projekta restoran
nudi i éobanac te pedeni odajak!
9 bieote Tesde 2 Bova Gradiha

Biotel Kralj Tomislay

Srnetinu u umaku
od brusnica modete kudati
U restorany
Hotela Kralj Tomislay
u Novej Gradidki! Uz ovo jebo,
restoran u sklopu projekta nudi
i vratinu u pive, domade jube te platu.

8 7o btra Tomideus 3, Nova Grodills

© pukar
Slavonski dorudak od Zganaca
sa slaninom | vehnjem mokete
kugati u restoranu
Dukat u Nowvoj Gradigki,

Uz ovo jelo, restoran u sklopu
projekta nudi i teletinu pod
pekom te jelo “Slavonska 4 dukata!”

c!) Bona Lkiaduranica 27 Nowa Grodilbo

EDstupnicki dvori
Okrijepite se poscbnom,
kremastom
legiranom juhom od gradevine!
Owvu juhu modete kuSati u restoranu
Stupnicki Dvori
u Brodskom Stupniku!
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0 Strudla od jabuka
Domadu kobasicu s kupusom mokete kudati u Domaca dtrudla od jabuke kakvu
restorany Grozed! modete pojesti samo u
Osim ovog jela, restoran u sklopu projekia restoranu Gropd!

nudi i telede petenje te kuhani dimljeni buncek!

8 Beci 11, Stawonin Brod

8. Bece o slevonhi Brod

D Rodino gnijesdo ) Restoran Oroz
U restoranu Rodino gnijesdo U ovom restoranu svakodnevno modete pojesti tripice!
madete bith sigurnd u kvalitetu sastojaka | kzniman obus Osim ovog jela, restoran u skbopu projekta
fik paprikatalOsim ovog jela, restoran v sklopu projekta nudi i nudi | éobanac te svinjske medaljone u

kedigu u vinw, Sarana na radljama te salenjake. ljutom umaku!

E,. Matije Cupca 33, Hovomnsld Brod

ﬁﬂﬁmmu UNO 9 Hotel Art
Vrhunsku teletinu ispod peke modete kufati Trganci sa slaninom i sirom je jednostavno jelo
u restoranu Uno! Osim ovog jela, pund shivonskih okusa,
restoran u sklopu projekta U Hotelu Art modete kusati ovo jelo
nudi i podloca v umaku te odojak od au sklopu projekta
cme svinjel nude i file smuda u umaku od grafevine te zapedene medaljone.

E: Hibole Zrimkog 7, Slovanshd Brod Emmu.smw



Eko-etno Salaf Savis (10] Huotel Savu

Pravi domadi paprikas modete kusati L samom centru Slavonskog Broda
u restorani Salad Savus gdie ga nalazi se Hotel Savus u Cijem restoranu
pripremaju u kotlu na otvorenaj vatri, modete wiivati u jelima poput smuda na podlozi od
Ll ovo jelo, restoran u sklopu projekta nudi § Cobanac bukovada, punjenog Sokalkog odreska te veselog slavonca

te teletinu ispod peke.

9 8. Orrie Storoeon, 20, Siovonid Brod
& Mosterictin vitezova 39, Buboulje

8 Rané Ramarin (B Kuda dida Tunje
Svatko tko podeli okusith kompletnu Slavoniju

na jednom tanjury, narudit ée platw,
Slavonski pladanj pun delicija modete kuiati
u restoranu Rand Ramarin.

Po mnogima, najukusniji naéin spremana Sarana je
na radljama! Vrhunskog farana na radljama modete
kusati u restoranu Kuda dida Tunje.

Uz ovo jelo, restoran u sklopu projekta nudi Osim ovog jela, restoran u sklopu projekta nudi i
i slavonsku potkovu, kiseli kupus s kobasicom ¢obanac od divljaci, domade piroge te saran pole.
te zapedene palacinke.
X, Gardunsba ulica 18, Ganin 8. oprsova 7, Opeen

@ Ribarska kuca B Restoran Peram
Ma raznolikom meniju restorana Svaki gurman ima svoj recept za fobanac a tajni recept
mogu se pronadi mnogobrojne poznate za odli¢an éobanac éuvaju i u restoranu Bleram! Osim ovog jela,
slavonske delicife, te kvalitetna i svjeta ribal restaran u sklopu projekta nudi | smuda na faru te
domadi grah.

‘E'mﬂ‘ i E Samackn 89, Veliba Hoporica



i pivo Boinjak
Craft piva Bodnjak su nadaleko poznata
I cijenjena medu pivopijamal

8, Liudevita Gola 9, Nova Groditen

B PG Zubié
Domade vino od kupine i vidnje
OPG-a Zubid,
u to S10 utakava elju za dobrom Cagicom, ima
i ljekovita svojstval
8. sRodie 73, Brodsi Stupnis

® vina Caldarevic

Maie podneblje je bogato za jos jednog
proizvodaca izvrsnih vina,

Vina Caldarevié! U svojoj ponudi imaju

grafevinu i chardonnay.

. Broce Radica 22, Oriovae

Uinacini: Pedion Vidokout, univ. e, oec, direisorion Turistichog ureda
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E) MB 72 GIN
Uiz pivo, obitel] Bodnjak profzvodi i
aromatiéni gin,
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il OPG Vuckovid
Vel godinama OPG Vodckovid se bavi
protevodnjom vrhunskih vina.
U Orioven modete nabaviti gradevinu te
cabernet sauvignon Vuckovic.

e Frordopornbsg 1, Cricesos

@ vina Krajic
sradeving, Cabernet sauvignon i Pinot sivi
ina Kralji¢ su iznimne kvalitete i nadaleko
cjenjena vina iz Kedetara!

8 vbiazom 02, Rewtost

Dizes brser: Mrectivng Hoba, cbet 20 promociu | morbeting
HAuster fetogrofyn i Rebndo: Ena Kobonowil Nagy



